DOMAINE )

LEFACTEUR U 1" VEL

LA BULLE DU FACTEUR - ROSE

Cépage et Terroir :

- Appellation : Vin de France

- Type : Pétillant naturel

- Cépage : 100% Gamay

- Vignes situées a Nazelles

- Terroir : Argilo-sablonneux

- Age moyen des vignes : 30 ans
- Vendanges : Manuelles

- Culture : Agriculture Biologique. Pas d'intrant chimique
utilisé.

Vinification :

Levures indigenes

Au Nez:

- Nez de fuits des bois rouge

La Robe :
- Rose clair

En Bouche :
- Fines bulles, notes de framboise et fraises

Accompagnement :
- Apéritif

- Casse-crodte

- Desserts fruits

Peut se boire dans 'année ou & garder 1 & 2 ans.
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